AR B WD ELENCO BIRRE

Birra Artigianale non destinata alla vendita — Produzione casalinga destinata al solo consumo personale

Perché bere responsabile?
Il consumo responsabile di alcolici € un consumo moderato e consapevole, compatibile con un adeguato stile di vita. Beviresponsabile.it & la
piattaforma voluta da AssoBirra per promuovere un consumo responsabile di bevande alcoliche e informare i consumatori sui rischi connessi all’abuso
di alcol.

#014 | VALTBIER — DUSSELDORF ALTBIER (zB) | P/STD

Birratedescaben bilanciata e ben attenuata, amara ma maltosa, pulita e delicatadi colore
variabile da ambrato a ramato. L’amaro é bilanciato dalla ricchezza del malto ma
I'intensita e il carattere del malto variano da moderato ad alto (’amaro aumenta con
I'intensita a ricchezza del malto).

Aroma: pulito ma robusto e complesso aroma di cereali e luppoli speziati con esteri fruttati
contenuti (da bassi a medio-bassi).

Aspetto: il colore varia da ambrato chiaro a ramato intenso tendente al marrone; I'arancione-
bronzo é il pit comune. Limpidezza brillante e schiuma densa, cremosa, persistente di color
crema.

Gusto: amaro deciso ma ben bilanciato dal carattere robusto, ma pulito e fresco, del malto. La
presenza del malto € moderata da una attenuazione che va dal medio-alta ad alta, con gusti
ricchi e complessi di malto e cereale che permangono.

VALTBIE

DUSSELDORF

ABV: 5,0% EBC: 29,1 IBU: 37,8
1BU/SG: 0,609
OG: 1,046 FG: 1,009
using: K-97

Storia: stile tradizionale di Disseldorf, “Alt” (vecchio) fa riferimento al vecchio stile di
produzione (cioe usando lievito ad alta fermentazione) che era comune prima che diventasse
popolare la bassa fermentazione. E antecedente allisolamento dei ceppi a bassa
fermentazione, anche se ha molte caratteristiche delle lager a bassa fermentazione. Molti degli
esempi classici si trovano nella Altstadt (citta vecchia) di Disseldorf.

Puo contenere solfiti

#015 VKOLSCH - GERMAN KOGLSCH (5B) P/STD

Birra pulita, fresca e ben bilanciata con carattere delicato di fruttato e luppolo. La
maltosita latente conduce a un finale rinfrescante e piacevolmente ben attenuato. La
freschezza e molto importante in questa birra perché il suo carattere delicato puo svanire
col passare del tempo. Una limpidezza brillante e caratteristica.

Aroma: malto da basso a bassissimo con toni di cereale-dolce. Accettabile ma non sempre
presente un sottile fruttato di mela, ciliegia o pera derivante dalla fermentazione. Un basso
aroma di luppolo floreale, speziato o erbaceo € opzionale ma non é fuori stile.

Aspetto: da dorato spento a dorato chiaro, molto limpida (le versioni commerciali autentiche
sono filtrate fino ad essere di una chiarezza brillante). Ha una schiuma bianca e delicata che
puo non persistere a lungo.

Gusto: palato morbido e rotondo che ha un equilibrio gustativo delicato che spazia da malto
delicato ma ben attenuato, a un fruttato dolce quasi impercettibile proveniente dalla
fermentazione, un amaro da medio basso a medio con un secco delicato e freschezza nel finale
senza retrogusto aspro. Il malto tende ad essere cereale-dolce, possibilmente con lievi sentori
di pane o miele.

ABV: 5,3% EBC: 9,6 IBU: 24,6
IBU/SG: 0,525
OG: 1,060 FG: 1,020
using: K-97

Storia: Colonia ha una tradizione brassicola ad alta fermentazione fin dal Medioevo, ma quella
che si chiama Kolsch e stata creata nel tardo XIX secolo per combattere la concorrenza delle
Puo contenere solfiti lager chiare a bassa fermentazione. Kolsch & un appellativo protetto dalla Kélsch Konvention
(1986) e solo una ventina di produttori di Colonia e dintorni possono usarlo. La Konvention
definisce questa birra semplicemente come “Vollbier leggera, molto attenuata, con luppolatura
accentuata, limpida e a fermentazione alta.”

Per informazioni: https://www.artibusbeer.com
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ELENCO BIRRE

Birra Artigianale non destinata alla vendita — Produzione casalinga destinata al solo consumo personale

Perché bere responsabile?

Il consumo responsabile di alcolici € un consumo moderato e consapevole, compatibile con un adeguato stile di vita. Beviresponsabile.it & la
piattaforma voluta da AssoBirra per promuovere un consumo responsabile di bevande alcoliche e informare i consumatori sui rischi connessi all’abuso

di alcol.

VABBITTER
BRITISH BEST BITTER
ABV: 4,5% EBC: 24,2 IBU: 36,4
IBU/SG: 0,726

OG: 1,048 FG: 1,013
using: US-05 o

Puo contenere solfiti

#016 | VABBITTER - BRITISH BEST BITTER (1B) | P/STD

Session-beer gustosa ma rinfrescante. Alcuni esempi possono essere piu bilanciati
verso il malto che perd non deve coprire la generale caratteristica di amaro.

Aroma: aroma di malto da basso a moderato, con spesso (ma non sempre) sentori di caramello
da bassi a medio-bassi. La complessita del malto contiene note di pane, biscotto o di lieve
malto tostato.

Aspetto: colore da ambrato chiaro a ramato medio con limpidezza da buona a luminosa.
Schiuma da bianca a color crema da bassa a moderata e pud essere scarsa per la bassa
carbonazione.

Gusto: amaro da medio a moderatamente elevato con esteri fruttati variabili da moderatamente
bassi a moderatamente alti. Gusto di luppolo da basso a moderato, con caratteristiche terrose,
resinose, fruttate e/o floreali. La maltosita varia da bassa a media con finale secco.

Storia: La famiglia delle Bitter britanniche ha origine dalle Pale Ale inglesi in fusto nel tardo XIX
secolo. L'impiego di malti Crystal nelle Bitter si diffuse dopo la prima guerra mondiale.
Tradizionalmente sono servite molto giovani senza pressione (per gravita 0 con pompa a mano)
a temperatura di cantina (cioé “Real Ale”). La maggior parte delle Bitter prodotte nel Regno
Unito in bottiglia o in fusto (keg) sono spesso versioni per I'esportazione piu alcoliche e piu
carbonate di quelle prodotte in cask e hanno caratteristiche ed equilibrio differenti rispetto alle
controparti britanniche (spesso piu dolci e meno luppolate delle versioni in cask). Queste linee
guida riflettono la versione “Real Ale” di questo stile e non le formulazioni per I'esportazione dei
vari prodotti commerciali. Esistono parecchie variazioni regionali della Bitter, da versioni piu
scure e piu dolci servite senza schiuma a versioni piu chiare, piu limpide e pit luppolate con
schiuma generosa e tutto quello che ci sta in mezzo.

ABV: 4,0% EBC: 10,9 IBU: 36,7,
IBU/SG: 0,710
OG: 1,046 FG: 1,016
using: W-34/70

Puo contenere solfiti

#013 VAPILSNER - CZECH PALE LAGER (8A) P/SPE

Lager ceca con corpo leggero, ricca, rinfrescante, luppolata, amara e fresca. Ricorda il
gusto familiare delle birra pils ceche piu forti ma con contenuto alcolico inferiore, un
corpo piu leggero e un po’ meno intensita.

Aroma: pane da leggero a moderato combinato con un bouquet speziato o erbaceo da leggero
a moderato, I'equilibrio tra malto e luppolo pud variare. Accettabile un vago sentore di
caramello.

Aspetto: da dorato chiaro a dorato intenso. Da brillante a molto limpida con schiuma bianca
cremosa e persistente.

Gusto: pane da medio-basso a medio con rotondo finale luppolato e fresco. Gusto di luppolo
speziato o erbaceo da basso a medio-alto. L’'amaro &€ prominente ma mai aspro. Molto gustosa
ma rinfrescante.

Storia: Josef Groll all'inizio produsse due tipi di birra nel 1842-3: una vy€epni e una lezak, con
la birra piu leggera prodotta in quantita doppia rispetto alla seconda. Evan Rail ipotizza che
gueste erano probabilmente a 10 °P e 12 °P, ma la vy&epni avrebbe potuto essere anche piu
leggera. Questa € la birra maggiormente consumata al momento in Repubblica Ceca.

Per informazioni: https://www.artibusbeer.com
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ELENCO BIRRE

Birra Artigianale non destinata alla vendita — Produzione casalinga destinata al solo consumo personale

Perché bere responsabile?

Il consumo responsabile di alcolici € un consumo moderato e consapevole, compatibile con un adeguato stile di vita. Beviresponsabile.it & la
piattaforma voluta da AssoBirra per promuovere un consumo responsabile di bevande alcoliche e informare i consumatori sui rischi connessi all’abuso

di alcol.

ABV: 4,7% EBC: 9,3 IBU: 34,8
IBU/SG: 0,722
OG: 1,048 FG: 1,011
using: S-04

Puo contenere solfiti

#017 | BEAGOLDEN - BRITISH GOLDEN ALE (12A) | P/STD

Una Bitter chiara orientata verso il luppolato, con alcolicita da media a moderatamente
forte. La bevibilita e il senso di freschezza sono componenti critici di questo stile.

Aroma: luppolo da moderatamente basso a moderatamente alto. Qualsiasi varieta di luppolo
puo essere impiegata: quelli inglesi floreali, erbacei o terrosi e gli agrumati americani sono i piu
comuni. Aroma di malto da basso a nullo e nessun caramello.

Aspetto: colore da paglierino a dorato con limpidezza da buona a luminosa. Schiuma bianca da
bassa a moderata in relazione al livello di carbonazione.

Gusto: amaro da medio a medio-alto con gusto di luppolo da moderato a moderatamente alto
(di qualsiasi varieta, anche se i gusti agrumati sono sempre pit comuni). Maltosita da bassa a
medio-bassa, con gusto di pane e forse lieve biscotto. Finale da medio secco a secco. L’amaro
cresce all'aumentare del livello alcolico ma deve sempre essere equilibrato.

Storia: le moderne Golden Ale furono prodotte in Inghilterra per battere la concorrenza delle
Lager. E difficile identificare quale fu la prima, ma molti ritengono che ad aprire la strada fu la
Hop Back's Summer Lightning prodotta nel 1986.

CRIREDALE

ABV: 5,2% EBC: 23.1 IBU: 26,2
1BU/SG: 0,560

\ OG: 1,047 FG: 1,008
using: S-04

Puo contenere solfiti

#018 CRIREDALE - IRISH RED ALE (15A) P/STD

Birra facile da bere, spesso con gusti delicati. Leggermente maltata, talvolta con una
leggera iniziale dolcezza di toffee/caramello, un palato di lieve cereale e di biscotto e un
tocco di torrefatto nel finale. Alcune versioni possono enfatizzare di piu la dolcezza e il
caramello, mentre altre favoriscono il palato di cereale e il secco torrefatto.

Aroma: malto da basso a moderato, da cereale neutro o con leggere note di caramello-tostato-
toffee. Puo avere una leggerissima burrosita (anche se non é richiesta). Aroma molto pulito.

Aspetto: colore da ambrato medio a ramato-rossiccio medio. Limpida, schiuma bassa da color
crema a marrone-rossiccio con persistenza media.

Gusto: gusto e dolcezza di malto caramellato da leggerissimo a moderato, di rado con toni
leggeri di pane tostato imburrato o toffee. |l palato € spesso abbastanza neutro con sapore di
cereale o puo assumere una nota leggermente tostata o di biscotto che termina con un gusto
lieve di cereale torrefatto che impartisce un secco caratteristico al finale. L’equilibrio tende
leggermente verso il malto, anche se il piccolo impiego di cereali torrefatti pud aumentare di poco
la percezione di amaro.

Storia: mentre l'llanda ha una lunga tradizione di Ale, il moderno stile Irish Red Ale &
essenzialmente un adattamento o interpretazione dello stile English Bitter con meno luppolatura
e un po’ di malto torrefatto per dare colore e secchezza. Riscoperta come stile di birra artigianale
in Irlanda, oggi & elemento essenziale della gamma di gran parte dei birrifici, insieme alla Pale
Ale e la Stout.

Per informazioni: https://www.artibusbeer.com
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MBS

ELENCO BIRRE

Birra Artigianale non destinata alla vendita — Produzione casalinga destinata al solo consumo personale

Perché bere responsabile?

Il consumo responsabile di alcolici € un consumo moderato e consapevole, compatibile con un adeguato stile di vita. Beviresponsabile.it & la
piattaforma voluta da AssoBirra per promuovere un consumo responsabile di bevande alcoliche e informare i consumatori sui rischi connessi all’abuso

di alcol.

8 (CHIHELBOCK ’

ABV: 4,7% EBC: 9,3 IBU: 34,8
IBU/SG: 0,722
OG: 1,048 FG: 1,011

using: S-04

Puo contenere solfiti

#019 CHIHELBOCK - HELLES BOCK (4C) P/SPE

Lager tedesca maltata, robusta e relativamente chiara con finale ben attenuato che
aumenta la bevibilita. La luppolatura € piu evidente rispetto ad altre Bock.

Aroma: cereale dolce da moderato a forte, spesso con leggero tostato ma con bassi livelli di
prodotti di Maillard. Aroma di luppolo da nullo a moderatamente basso e, se presente, ha qualita
speziate, floreali o erbacee.

Aspetto: da dorato intenso ad ambrato chiaro. Limpidezza buona a brillante e schiuma cremosa,
bianca, persistente e imponente.

Gusto: il gusto da moderato a moderatamente forte dei malti (cereale-dolce di malto con
interessanti note tostate e/o prodotti di Maillard). Caramello da nullo a scarso, pud avere un
leggero DMS. Amaro moderato (piu elevato rispetto ad altre Bock) e profilo di fermentazione
pulito. Birra ben attenuata, non stucchevole e con finale moderatamente secco che pud
evidenziare sia malto che luppolo.

Storia: prodotto relativamente recente rispetto alle altre birre della famiglia delle Bock. La
Maibock é chiaramente associata alla primavera e in particolare al mese di maggio.

DORAUCHB

GERMAN RAUCHBIER

ABV: 5,6% EBC: 29.7 IBU: 26,2,

IBU/SG: 0,407
OG: 1,054 FG: 1,012

N\ using: K-97

Puo contenere solfiti

#020 DORAUCHB - GERMAN RAUCHBIER (6B) P/SPE

Birra lager ambrata tedesca elegante e maltosa, complementare al carattere di faggio
affumicato. Le caratteristiche sono ricco malto tostato in aroma e gusto, amaro limitato,
affumicati da basso ad elevato, profilo fermentativo pulito e finale attenuato.

Aroma: miscela di affumicato e malto con equilibrio e intensita variabili. Il carattere affumicato di
legno di faggio puo variare da lieve ad alquanto forte, dando profumi di fumo, legno o pancetta.
L’aroma di malto & da basso a moderato e in qualche modo ricco, tostato o dolce. Le componenti
malto e fumo sono spesso inversamente proporzionali (cioe se aumenta I'affumicato diminuisce
il malto e viceversa).

Aspetto: deve essere una birra molto limpida con schiumaricca e generosa, cremosa e di colore
variabile dal marrone-rossiccio al crema. Il colore varia dal ramato-ambrato al marrone scuro.

Gusto: segue di solito il profilo aromatico con una miscela di affumicato e maltato, variabile come
equilibrio e intensita, tuttavia complementari. Si dovrebbero notare caratteristiche simili alle
Mérzen, in particolare la ricchezza di malto e di tostato, ma I'affumicato da faggio pud essere da
basso ad alto. Il palato & in qualche modo ricco, maltato-dolce ma il finale tende ad essere da
medio-secco a secco con il gusto di affumicato che evidenzia il secco del finale. Il retrogusto puo
riflettere sia la maltosita che I'affumicato in modo bilanciato. L’amaro & moderato ed equilibrato.

Storia: specialita storica della citta di Bamberg nella Franconia bavarese. Il malto affumicato con
legno di faggio si usa per produrre una lager ambrata in stile Marzen. Il tono di affumicato del
malto varia a seconda dei maltatori e alcuni birrifici producono il proprio malto affumicato
(rauchmalz).

Per informazioni: https://www.artibusbeer.com
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ARUBIS S

ELENCO BIRRE

Birra Artigianale non destinata alla vendita — Produzione casalinga destinata al solo consumo personale

Perché bere responsabile?

Il consumo responsabile di alcolici € un consumo moderato e consapevole, compatibile con un adeguato stile di vita. Beviresponsabile.it & la
piattaforma voluta da AssoBirra per promuovere un consumo responsabile di bevande alcoliche e informare i consumatori sui rischi connessi all’abuso

di alcol.

ENGLISH IPA

ABV: 5,2% EBC: 22.7 IBU: 44,6,
IBU/SG: 0,636
OG: 1,065 FG: 1,022
using: US-05

Puo contenere solfiti

Una Pale Ale britannica luppolata, moderatamente forte molto ben attenuata con finale
secco, con aroma e gusto di luppolo. | classici ingredienti britannici forniscono il miglior
profilo gustativo.

Aroma: tipico aroma di luppolo floreale, speziato-pepato o di agrume-arancia naturale da
moderato a moderatamente alto. Un aroma erbaceo da dry-hopping & accettabile.

Aspetto: il colore varia da dorato ad ambrato intenso ma la maggior parte € abbastanza chiara.
Schiuma di dimensioni ridotte, persistente e di color crema.

Gusto: luppolo da medio ad alto con amaro da moderato a dominante. Il gusto del luppolo
dovrebbe essere simile all’aroma (floreale, speziato-pepato, agrume-arancia e/o leggermente
erbaceo). Il malto dovrebbe essere da medio-basso a medio. L’equilibrio pende verso il luppolo
ma il malto deve essere distinguibile come supporto.

Storia: ci sono vari resoconti sulla sua origine, ma la maggior parte degli storici concorda che
guella che in seguito si sarebbe chiamata IPA era una Pale Ale preparata per essere spedita
in India a fine ‘700 — primi ‘800. George Hodgson della Bow Brewery divenne un famoso
esportatore di IPA ai primi ‘800 ed & il primo nome legato alla popolarita della IPA. Come per
tutte le birre inglesi con una lunga storia, anche per la IPA la popolarita e la formulazione
cambiarono con gli anni. Le birrerie di Burton-on-Trent con le loro acque altamente sulfuree
furono in grado di produrre IPA di successo e dominarono il mercato a partire dal decennio
1830, cioe da quando si inizid ad usare il nome IPA. Col tempo il grado alcolico e la popolarita
declinarono e lo stile virtualmente spari dal mercato nella seconda meta del 20° secolo. Si
usava il nome IPA per indicare le Pale Ale e le Bitter senza particolari caratteristiche (trend che
continua ancora adesso in alcuni esempi britannici moderni). Lo stile fu riscoperto dai birrifici
artigianali negli anni '80 ed & quello descritto qui. Gli esempi moderni sono ispirati dalle versioni
classiche, ma non si deve pensare che abbiano un legame con quelle del passato o che
abbiano lo stesso preciso profilo gustativo. White Shield € probabilmente I'esempio piu antico
che risale alle forti IPA di Burton, prodotta per la prima volta nel 1829.

ABV: 5,2% EBC: 23.1 IBU: 26,2,
1BU/SG: 0,560
OG: 1,047 FG: 1,008
using: M44

Puo contenere solfiti

#022 ELALE - AMERICAN PALE ALE (18B) P/STD

Ale chiara, rinfrescante e luppolata ma con sufficiente malto a supporto che larende
equilibrata e bevibile. La evidente presenza del luppolo riflette le varieta americane o
pacifiche con un ampio spettro di caratteristiche gustative. Una birra artigianale
americana di media alcolicita, tendente al luppolato e in generale bilanciata per essere
piu abbordabile rispetto alle IPA americane moderne.

Aroma: luppolo americano o pacifico da moderato a forte, tipicamente con ampia varieta di
caratteristiche, includendo note agrumate, floreali, pinose, resinose, speziate, frutta tropicale,
frutta col nocciolo, frutti di bosco o melone. Il luppolo si deve percepire al naso. Una maltosita
da bassa a moderata sostiene la decisa luppolatura e pud mostrare note di malti speciali (pane,
pane tostato, biscotto, caramello).

Aspetto: colore da dorato chiaro ad ambrato chiaro. Schiuma moderatamente generosa di
colore che va dal bianco all'avorio e con buona ritenzione.

Gusto: luppolatura da moderata ad alta con le caratteristiche del luppolo americano o pacifico
(agrume, floreale, pinoso, resinoso, speziato, frutta tropicale, frutta con nocciolo, frutti di bosco,
melone, ecc.). Il maltato delicato da basso a moderato sostiene la decisa luppolatura e pud
mostrare lievi caratteristiche di malti speciali (pane, toast o biscotto). L’equilibrio tende
normalmente verso I'amaro.

Storia: moderna birra artigianale americana e adattamento della English Pale Ale, con utilizzo
di ingredienti locali (luppolo, malto, lievito e acqua). Prima dell’esplosione in popolarita delle
IPA americane, era tradizionalmente la pit nota e la pit popolare birra artigianale americana.

Per informazioni: https://www.artibusbeer.com
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ELENCO BIRRE

Birra Artigianale non destinata alla vendita — Produzione casalinga destinata al solo consumo personale

Perché bere responsabile?

Il consumo responsabile di alcolici € un consumo moderato e consapevole, compatibile con un adeguato stile di vita. Beviresponsabile.it & la
piattaforma voluta da AssoBirra per promuovere un consumo responsabile di bevande alcoliche e informare i consumatori sui rischi connessi all’abuso

di alcol.

ABV: 5,7% EBC: 7,1 IBU: 14,3
IBU/SG: 0,290
OG: 1,049 FG: 1,006
using: US-05

Puo contenere solfiti

#023 | BEACREAM - AMERICAN CREAM ALE (IC) | P/SPE

Birra pulita, semplice, ben attenuata, gustosa per americani senza troppe esigenze.
Beverina e rinfrescante ma con piu carattere delle tipiche lager americane.

Aroma: deboli note di malto con aroma dolce che ricorda il mais. Aroma da luppolo da nullo a
basso con note floreali, speziate o erbacee tra le piu comuni. Globalmente un aroma sottile dove
non dominano né il luppolo né il malto.

Aspetto: da paglierino chiaro a dorato moderato anche se di solito & tendente al chiaro. Schiuma
da bassa a media con carbonazione da media ad alta. Ritenzione della schiuma adeguata. Birra
chiara e brillante.

Gusto: amaro da basso a medio-basso. Maltosita e dolcezza da basse a moderate che variano
a seconda della OG e della attenuazione. Di solito & ben attenuata. Non prevalgono né i malti
né i luppoli. E presente un gusto da mais da basso a moderato come pure un basso DMS
(opzionale). Il finale varia da poco secco a debolmente dolce. Pochi esteri fruttati sono opzionali.
Il gusto di luppolo varia da basso a medio-basso (si pud usare qualsiasi varieta ma tipicamente
si impiegano luppoli floreali, speziati o erbacei).

Storia: ALE spumeggiante o da consumo quotidiano che esisteva nel 1800 ed & sopravvissuta
al Proibizionismo. Da considerarsi una versione Ale della lager americana prodotta dai produttori
di Ale per competere con i birrifici in Canada, della costa atlantica e del Midwest. In origine si
chiamava Ale da consumo quotidiano, alcuni produttori usavano ceppi di lieviti per lager (e
ancora alcuni li usano) ma non erano storicamente mescolati a ceppi Ale. Molti esempi
subiscono il krausening per ottenere una buona carbonazione. La maturazione a freddo non e
tradizionale anche se alcuni produttori talvolta la fanno.

BRITISH STRONG ALE

ABV: 8,2% EBC: 27,2 IBU: 42,1

> 1BU/SG: 0,580 ,

0G: 1,078 FG: 1,017 ’
using: M36+Nott £/

Puo contenere solfiti

Ale di potenza alcolicarispettabile, tradizionalmente rifermentata in bottiglia e maturata a
lungo. Ricchezza di malto, luppoli da aroma, esteri fruttati e calore alcolico. Interessante
carattere “britannico”.

Aroma: dolce-maltato con esteri fruttati, con una miscela complessa di frutta secca, caramello,
nocciole, toffee. Note alcoliche senza essere brucianti. Gli aromi del luppolo hanno tipicamente
note terrose, resinose e/o floreali. Equilibrio variabile di malto, fruttato, luppolo e alcol a intensita
variabili.

Aspetto: da dorato intenso a bruno-rossiccio scuro (molte sono assai scure). Generalmente
limpida anche se le versioni pill scure possono esser quasi opache. Schiuma da bassa a
moderata di colore da crema a marrone-rossiccio e con media ritenzione.

Gusto: carattere di malto da medio ad alto spesso con cioccolato, toffee o caramello. Nelle
versioni piu scure si percepiscono talvolta note leggere di cioccolato e pud anche avere una
interessante complessita proveniente dagli zuccheri aggiunti. L’equilibrio & spesso verso il malto
ma puo essere anche ben luppolato, influenzando l'impronta di maltosita. Comune la presenza
moderata di esteri fruttati con frutta scura o frutta secca. Il finale varia da medio-secco a
leggermente dolce. Dovrebbe essere evidente I'alcol, ma non dominante.

Storia: Nessuna nota storica perché questa birra e classificata solo ai fini della valutazione nei
concorsi. Certamente con carattere brittanico. Questo stile sta tra le birre a gravita normale
(Strong Bitter, Brown Ale, Porter inglese) e le Barleywine e pud anche includere birre chiare
maltate o luppolate, le Winter Warmer inglesi, le Strong Dark Mild e le piu leggere Burton Ale e
altre birre particolari di media gravita che non possono essere incluse in altre categorie.
Tradizionalmente & un prodotto rifermentato in bottiglia, adatto a essere maturato a lungo

Per informazioni: https://www.artibusbeer.com
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ELENCO BIRRE

Birra Artigianale non destinata alla vendita — Produzione casalinga destinata al solo consumo personale

Perché bere responsabile?

Il consumo responsabile di alcolici € un consumo moderato e consapevole, compatibile con un adeguato stile di vita. Beviresponsabile.it & la
piattaforma voluta da AssoBirra per promuovere un consumo responsabile di bevande alcoliche e informare i consumatori sui rischi connessi all’abuso

di alcol.

ABV: 3,4% EBC: 9,9 IBU: 26,8
IBU/SG: 0,650
OG: 1,040 FG: 1,014
using: NOVALAGER

Puo contenere solfiti

#025 ANDPALE - CZECH PALE LAGER (34) P/SPE

Birralager ceca con corpo leggero, ricca, rinfrescante, luppolata, amara e fresca. Ricorda
il gusto familiare delle birra pils ceche piu forti ma con contenuto alcolico inferiore, un
corpo piu leggero e un po’ meno intensita.

Aroma: pane da leggero a moderato combinato con un bouquet speziato o erbaceo da leggero
a moderato, I'equilibrio tra malto e luppolo pud variare. Accettabile un vago sentore di caramello.
Esteri derivati dal luppolo leggeri e fruttati sono accettabili ma non € necessaria la loro presenza.

Aspetto: da dorato chiaro a dorato intenso. Da brillante a molto limpida con schiuma bianca
cremosa e persistente.

Gusto: pane da medio-basso a medio con rotondo finale luppolato e fresco. Gusto di luppolo
speziato o erbaceo da basso a medio-alto. L’amaro & prominente ma mai aspro. Molto gustosa
ma rinfrescante.

Storia: Josef Groll all'inizio produsse due tipi di birra nel 1842-3: una vy€epni (definizione di un
leggera, ABV 2,8%-4,0%) e una lezak (definizione di una Lager, ABV 4,4%-4,8%), con la birra
piu leggera prodotta in quantita doppia rispetto alla seconda. Evan Rail ipotizza che queste erano
probabilmente a 10 °P (4,0%) e 12 °P (4,8%), ma la vyCepni avrebbe potuto essere anche piu
leggera. Questa € la birra maggiormente consumata al momento in Repubblica Ceca.

ABV: 5,2% EBC: 26,6 IBU: 29,1
IBU/SG: 0,517
0G: 1,052 FG: 1,013
using: NOVALAGER

Puo contenere solfiti

#026 LUCAMB - CZECH AMBER LAGER (8C) P/SPE

Birra lager ceca ambrata con malto dominante e luppolatura che varia da bassa a
significativa. | gusti di malto sono molto variabili e portano a differenti interpretazioni che
variano dal piu secco, pane, leggermente biscottato a dolce e caramellato.

Aroma: intensita moderata con ricco aroma di malto che ricorda pane o prodotti dalla reazione
di Maillard oppure caramello o candito. Luppolatura speziata, floreale o erbacea variabile da
nulla a moderata. Lager pulita anche se possono essere presenti pochi esteri fruttati (frutta con
nocciolo o frutti di bosco).

Aspetto: da brillante a limpida con colore da ambrato intenso a ramato. Ampia schiuma
persistente color crema.

Gusto: la complessita del malto &€ dominante (da media a medio-alta) anche se puo variare da
secca dominata da prodotti di Maillard a caramello e quasi dolce. Alcuni esempi hanno una
maltosita simile a canditi o di cracker Graham. Gusto di luppolo speziato da basso a moderato.
Amaro prominente ma pulito che conferisce un finale bilanciato. Esteri appena percettibili di
prugna o frutti di bosco sono opzionali. Il finale puo variare dal secco e luppolato a relativamente
dolce.

Storia: il nome ceco dello stile & Polotmavé Pivo, che si puod tradurre come “mezzo scura”. Lo
stile € una combinazione di polotmavy lezak (4,4%—-5.1%) e polotmavé specialni pivo (5,2%—
5,9%). Lager in stile Vienna che continua ad essere prodotta in Repubblica Ceca. Il numero di
esempi in questo stile & cresciuto recentemente grazie alla nascita di piccoli birrifici locali

Per informazioni: https://www.artibusbeer.com
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ELENCO BIRRE

Birra Artigianale non destinata alla vendita — Produzione casalinga destinata al solo consumo personale

Perché bere responsabile?

Il consumo responsabile di alcolici € un consumo moderato e consapevole, compatibile con un adeguato stile di vita. Beviresponsabile.it & la
piattaforma voluta da AssoBirra per promuovere un consumo responsabile di bevande alcoliche e informare i consumatori sui rischi connessi all’abuso

di alcol.

FRABITT

BRITISH STRONG BITTER

. \ABV: 5,8% EBC: 25,9 IBU: 397V
\ IBU/SG: 0,709 £)
0G: 1,059 FG: 1,015
using: S-04

Puo contenere solfiti

Bitter Ale britannica da media a moderatamente forte con I’equilibrio tra il malto e il
luppolo che varia da bilanciato a un lieve amaro. La bevibilita € fondamentale in questo
stile che comunque non ha confini netti e permette quindi ampie interpretazioni.

Aroma: luppolo da moderatamente basso a moderatamente alto, di solito con caratteristiche
floreali, terrose, resinose e/o fruttate. Aroma di malto da medio a medio-alto opzionalmente con
la componente caramello da bassa a moderata. Esteri fruttati da medio-bassi a medio-alti.

Aspetto: da ambrato chiaro a ramato intenso con limpidezza da buona a luminosa. Schiuma da
bianca a color crema da bassa a moderata e pud essere scarsa se la carbonazione é bassa.

Gusto: amaro da medio a medio-alto con evidente malto come supporto. Il profilo del malto &
tipicamente da pane, biscotto, frutta secca o leggermente tostato e opzionalmente con presenza
di caramello o toffee da moderatamente bassi a moderati. Gusto di luppolo da moderato a
moderatamente alto con caratteristiche floreali, terrose, resinose e/o fruttate. Si notano 'amaro
e la luppolatura ma non devono dominare del tutto sul malto. Finale da medio-secco a secco.

Storia: Si possono considerare le Strong Bitter come una versione piu alcolica delle Best Bitter
anche se non necessariamente “pil premium” poiché le Best Bitter sono tradizionalmente
considerate il miglior prodotto del birraio. Le Pale Ale britanniche (ESB) sono considerate birre
amare, pallide “premium” ad alcolicita da esportazione che si avvicinano alle Strong Bitter, anche
se sono riformulate per 'imbottigliamento (compresi i maggiori livelli di carbonazione). Mentre la
moderna British Pale Ale e considerata una Bitter imbottigliata, storicamente gli stili erano
differenti

CALISCHWARZ ]
: GERMAN SCHWARZBIER

ABV: 6,1% EBC: 45.0 IBU: 27,7 £
IBU/SG: 0,550
0G: 1,056 FG: 1,010
using: W-34/70

Puo contenere solfiti

#028 ALISCHWARZ - GERMAN SCHWARZBIER (8B) P/SPE

Una Birra lager scura tedesca ben bilanciata che coniuga i sapori di malto leggermente
tostato con un amaro moderato derivante dal luppolo. Il corpo leggero, la secchezzae la
mancanza di un retrogusto aspro, bruciato o pesante, contribuiscono a rendere questa
birra molto bevibile.

Aroma: Malto da basso a moderato, con dolcezza aromatica del malto bassa e sentori di malto
tostato non eccessivi. Il malto puo essere pulito e neutro o moderatamente ricco con aromi di
crosta di pane, e pud avere un accenno di caramello scuro. Il tostato non aspro e non bruciato,
puo richiamare leggermente il cioccolato fondente o al caffé. Aroma speziato, floreale o erbaceo
moderatamente basso derivante dal luppolo. Carattere pulito da lievito lager.

Aspetto: Colore da marrone medio a molto scuro, spesso con profondi riflessi dal rubino al
granato, ma quasi mai veramente nero. Birra limpida con schiuma abbondante, persistente di
colore marrone-rossiccia .

Gusto: Sapore di malto da leggero a moderato, che puo avere un carattere pulito e neutro fino
a mettere in evidenza una ricchezza di crosta di pane. Sapori di malto tostato da leggeri a
moderati possono conferire al palato un cioccolato amaro che non risulta mai bruciato. Amaro
da medio-basso a medio. Sapore di luppolo speziato, floreale o erbaceo da leggero a moderato.
Carattere pulito classico di una Lager, con finale secco. Dolcezza residua opzionale. Retrogusto
amaro di luppolo con una tostatura complementare ma sottile in sottofondo.

Storia: Stile che risale al 1390 da Braunschweig (Brunswick) dove veniva prodotta una birra
chiamata Braunschweiger mumme. Nello stesso periodo la Turingia e la Baviera settentrionale
producevano una birra simile. Fu a KULMBACH che i monaci prepararono per la prima volta la
famosa Kulmbacher Kloster Ménchshof Schwarzbier, che si traduce in “birra nera dal chiostro
del cortile dei monaci”, prodotta ancora oggi. Un’altra testimonianza documenta la produzione di
“pirra nera” nella cittadina di BAD KOSTRITZ, dove i monaci nel 1543 iniziarono a produrla e a
bere una “birra nera” ad Alta Fermentazione che possiamo ritenere essere l'originaria
SCHWARZBIER. Il birrificio, che ha legato il suo nome indissolubilmente alla Schwarzbier, € il
Kostritzer Schwarzbierbrauerei, ma solo nel 1878 converti la sua produzione in bassa
fermentazione. BAD KOSTRITZ si trovava nell’allora Germania dell’Est, dove le innovazioni e le
nuove tendenze arrivavano molto pit lentamente, e questo ha contribuito a mantenere invariata
per anni la tradizionale produzione di SCHWARZBIER. Questo birrificio sopravvisse fino agli
anni ‘90 del secolo scorso, quando fu acquistato dal colosso tedesco della birra Bitburger.

Per informazioni: https://www.artibusbeer.com
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m ELENCO BIRRE

Birra Artigianale non destinata alla vendita — Produzione casalinga destinata al solo consumo personale

Perché bere responsabile?
Il consumo responsabile di alcolici € un consumo moderato e consapevole, compatibile con un adeguato stile di vita. Beviresponsabile.it & la
piattaforma voluta da AssoBirra per promuovere un consumo responsabile di bevande alcoliche e informare i consumatori sui rischi connessi all’abuso
di alcol.

SPECIAL BEERS

Birratedescaben bilanciata e ben attenuata, amara ma maltosa, pulitae delicatadi colore
variabile da ambrato a ramato. L’amaro é bilanciato dalla ricchezza del malto ma
I'intensita e il carattere del malto variano da moderato ad alto (’'amaro aumenta con
Pintensita a ricchezza del malto) — Il riso al 26% accentua la pulizia della bevuta e la
delicatezza del bilanciamento accentuando un po' di piu I'amaro.

Aroma: pulito ma robusto e complesso aroma di cereali e luppoli speziati con esteri fruttati
contenuti (da bassi a medio-bassi).

Aspetto: il colore varia da ambrato chiaro a ramato intenso tendente al marrone; I'arancione-
bronzo é il pit comune. Limpidezza brillante e schiuma densa, cremosa, persistente di color
crema.

CHIALTREIS
ALTBIER MANTUA REIS

\ABV: 5,2% EBC: 25,7 IBU: 40,5,
g IBU/SG: 0,798

0OG: 1,052 FG: 1,013
using: K-97+NOVA!

Gusto: amaro deciso ma ben bilanciato dal carattere robusto, ma pulito e fresco, del malto. La
presenza del malto € moderata da una attenuazione che va dal medio-alta ad alta, con gusti
ricchi e complessi di malto e cereale che permangono.

Storia: stile tradizionale di Duisseldorf, “Alt” (vecchio) fa riferimento al vecchio stile di
produzione (cioé usando lievito ad alta fermentazione) che era comune prima che diventasse
popolare la bassa fermentazione. E antecedente allisolamento dei ceppi a bassa
Puo contenere solfiti fermentazione, anche se ha molte caratteristiche delle lager a bassa fermentazione. Molti degli
esempi classici si trovano nella Altstadt (citta vecchia) di Disseldorf.

#515 CRIKOLREIS -KOLSCH MANTUA REIS (5B) P/SPE

Birra pulita, fresca e ben bilanciata con carattere delicato di fruttato e luppolo. La
maltosita latente conduce a un finale rinfrescante e piacevolmente ben attenuato. La
freschezza e molto importante in questa birra perché il suo carattere delicato puo svanire
col passare del tempo. Il Riso al 26% aumenta la limpidezza brillante e caratteristica e
migliora moltissimo il gusto morbido.

Aroma: malto da basso a bassissimo con toni di cereale-dolce. Accettabile ma non sempre
presente un sottile fruttato di mela, ciliegia o pera derivante dalla fermentazione. Un basso
aroma di luppolo floreale, speziato o erbaceo € opzionale ma non é fuori stile.

Aspetto: da dorato spento a dorato chiaro, molto limpida (le versioni commerciali autentiche
sono filtrate fino ad essere di una chiarezza brillante). Ha una schiuma bianca e delicata che
puo non persistere a lungo.

Gusto: palato morbido e rotondo che ha un equilibrio gustativo delicato che spazia da malto
delicato ma ben attenuato, a un fruttato dolce quasi impercettibile proveniente dalla
fermentazione, un amaro da medio basso a medio con un secco delicato e freschezza nel finale
senza retrogusto aspro. Il malto tende ad essere cereale-dolce, possibilmente con lievi sentori
di pane o miele.

ABV: 5,2% EBC: 8,9 IBU: 26,3
IBU/SG: 0,543
OG: 1,052 FG: 1,013
using: K-97

Storia: Colonia ha una tradizione brassicola ad alta fermentazione fin dal Medioevo, ma quella
che si chiama Kolsch e stata creata nel tardo XIX secolo per combattere la concorrenza delle
lager chiare a bassa fermentazione. Kélsch & un appellativo protetto dalla Kdélsch Konvention
(1986) e solo una ventina di produttori di Colonia e dintorni possono usarlo. La Konvention
definisce questa birra semplicemente come “Vollbier leggera, molto attenuata, con luppolatura
accentuata, limpida e a fermentazione alta.”

Puo contenere solfiti

Per informazioni: https://www.artibusbeer.com
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ELENCO BIRRE

Birra Artigianale non destinata alla vendita — Produzione casalinga destinata al solo consumo personale

Perché bere responsabile?

Il consumo responsabile di alcolici € un consumo moderato e consapevole, compatibile con un adeguato stile di vita. Beviresponsabile.it & la
piattaforma voluta da AssoBirra per promuovere un consumo responsabile di bevande alcoliche e informare i consumatori sui rischi connessi all’abuso

di alcol.

(ANDBRALIME |

ABV: 3,4% EBC: 9,9 IBU: 26,8
IBU/SG: 0,650
OG: 1,040 FG: 1,014
using: NOVALAGER

Puo contenere solfiti

#525 ANDBRALIME - BRAZIL LIME LAGER P/SPE

Birra lager ceca ma con un tocco “brasiliano” dato dal LIME. Corpo leggero, ricca,
rinfrescante, luppolata, amara e fresca. Ricorda il gusto familiare delle birra pils ceche
piu fortima con contenuto alcolico inferiore, un corpo pit leggero e un po’ meno intensita,
ma con un freschezza molto accentuata dal giusto bilanciamento di LIME e MENTA.

Aroma: | tratti dello stile permangono, pane da leggero a moderato combinato con un bouquet
speziato o erbaceo da leggero a moderato, I'equilibrio tra malto e luppolo pud variare. Accettabile
un vago sentore di caramello. Esteri derivati dal luppolo leggeri e fruttati sono accettabili ma
non € necessaria la loro presenza. Certamente il giusto bilanciamento di LIME e MENTA si
sentono anche all’olfatto.

Aspetto: Come da stile da dorato chiaro a dorato intenso. Da brillante a molto limpida con
schiuma bianca cremosa e persistente.

Gusto: pane da medio-basso a medio con rotondo finale luppolato e fresco. Gusto di luppolo
speziato o erbaceo da basso a medio-alto. L’'amaro & prominente ma mai aspro. Molto gustosa
ma rinfrescante. Si percepiscono gli ingredienti caratterizzanti senza che questi invadano e
coprano il gusto di base. Lime e Menta preminenti, Ginger in sottofondo. La Cachaga non &
invadente ma completa brillantemente il resto degli ingredienti.

Storia: Josef Groll all'inizio produsse due tipi di birra nel 1842-3: una vy€epni (definizione di un
leggera, ABV 2,8%-4,0%) e una lezak (definizione di una Lager, ABV 4,4%-4,8%), con la birra
piu leggera prodotta in quantita doppia rispetto alla seconda. Evan Rail ipotizza che queste erano
probabilmente a 10 °P (4,0%) e 12 °P (4,8%), ma la vyCepni avrebbe potuto essere anche piu
leggera. Questa € la birra maggiormente consumata al momento in Repubblica Ceca.

LUCBRAOAK

ABV: 5,2% EBC: 26,6 IBU: 29,
IBU/SG: 0,517
0G: 1,052 FG: 1,013
using: NOVALAGER

Puo contenere solfiti

#526 LUCBRAOAK - BRAZIL OAK LAGER P/SPE

Birra lager ceca ambrata con malto dominante e luppolatura che varia da bassa a
significativa. | gusti di malto sono molto variabili e portano a differenti interpretazioni che
variano dal pit secco, pane, leggermente biscottato a dolce e caramellato. Interpretazione
che porta nel gusto un tocco di Legno di Quercia e Bucce di Arancia dolci imbevute nel
RHUM.

Aroma: intensita moderata con ricco aroma di malto che ricorda pane o prodotti dalla reazione
di Maillard oppure caramello o candito. Luppolatura speziata, floreale o erbacea variabile da
nulla a moderata. Lager pulita anche se possono essere presenti pochi esteri fruttati (frutta con
nocciolo o frutti di bosco). L'apporto del legno di Quercia si pud percepire ma & assolutamente
in equilibrio. L’arancia aiuta la complessita senza essere invadente.

Aspetto: da brillante a limpida con colore da ambrato intenso a ramato. Ampia schiuma
persistente color crema.

Gusto: la complessita del malto € dominante (da media a medio-alta) anche se puo variare da
secca dominata da prodotti di Maillard a caramello e quasi dolce. Alcuni esempi hanno una
maltosita simile a canditi o di cracker Graham. Gusto di luppolo speziato da basso a moderato.
Amaro prominente ma pulito che conferisce un finale bilanciato. Esteri appena percettibili di
prugna o frutti di bosco sono opzionali. Il finale puo variare dal secco e luppolato a relativamente
dolce, siriesce a percepire il RHUM ma in modo molto gradevole al palato senza che prevalga
I'alcolicita.

Storia: il nome ceco dello stile & Polotmavé Pivo, che si puo tradurre come “mezzo scura”. Lo
stile € una combinazione di polotmavy lezak (4,4%—-5.1%) e polotmavé specialni pivo (5,2%—
5,9%). Lager in stile Vienna che continua ad essere prodotta in Repubblica Ceca. Il numero di
esempi in questo stile & cresciuto recentemente grazie alla nascita di piccoli birrifici locali

Per informazioni: https://www.artibusbeer.com
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